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Frete gratis em SP a partir de R$149,00

ingredientes
Online

A MAIOR PLATAFORMA DE INGREDIENTES DO PAiS

Alimentos Petiscos e bebidas Suplementos Aditivos e Espessantes

Atacado Parceiros Queridinhos Low Carb Até 9,99 Ofertas

Gluten Free

Carboxi Metil Celulose (CMC)

Cédigo Identificador (SKU)#: 2323
Carboxi Metil Celulose (CMC)

R$83,29

Via Boleto, PIX e transferéncia

RS87,67
ou 3x de R$29,22 no cartdo

ESCOLHA O PESO:

https://www.ingredientesonline.com.br/cmc
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100 g 1 kg 5 kg 25 kg

-1 + COMPRAR

CALCULO DE FRETE

90050-170 CALCULAR

N&o sei meu CEP

Frete
» Economico - 5 dia(s) utei(s) para entrega - R$16,98

» Expresso - 3 dia(s) Utei(s) para entrega - R$30,49

Retire na Loja - 2 dias uteis apds confirmagao do pagamento
* Rua Mendes Caldeira, 332, Bras, Sdo Paulo-SP, CEP: 03007-060 - R$0,00

Detalhes do produto

COMPOSIGCAO DO CARBOXIMETIL CELULOSE (CMC):
Ingredientes: Carboximetilcelulose sédica.
NAO CONTEM GLUTEN.

DESCRIGAO DO CARBOXIMETIL CELULOSE (CMC):

A carboximetilcelulose (CMC) normalmente apresentada na forma sddica (sal de s6dio)
como carboximetilcelulose de sédio € um polimero aniénico derivado da celulose muito
soluvel em agua tanto a frio quanto a quente na qual forma tanto solugdes propriamente
ditas quanto geéis. Tem excelente a propriedade, para aplicagdes em farmacologia e
como aditivo alimentar, de ser fisiologicamente inerte.

E um espessante obtido a partir das fibras da celulose. Seu nome foi gerado a partir das
primeiras letras de Carboxi—Metil-Celulose.

E utilizado para dar corpo textura viscosidade e promover uma secagem rapida aos
alimentos. Auxilia na solubilizag&o da gelatina. Pode ser utilizado no preparo de massas
de modelagem, pasta americana, bala de goma, pudins, queijos, cremes, sorvetes,
tortas etc.

Na Ingredientes Online esse produto € vendido em embalagens de 100g, 1kg, 5kg e
25kg.

COMO UTILIZAR O CARBOXIMETIL CELULOSE (CMC):
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